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NOTRE MISSION



BAROLO & 
BARBARESCO

1) Barolo Bussia (le plus prestigieuse cru du 
Barolo, en version Riserva 2018 et millésimes 
2021& 2022)
2) Barolo Angela: le vrai vigneron artisanal, 3 
anciennes crus, 48 mois d’élevage.  3) Barolo 
Salvano: 5 crus pour un Nebbiolo modern. 4)
Barbaresco Roche 2021 l’élégance au 
pouvoir et millésime (2021) meilleur des 
derniers 30 ans



LES AUTRES 
NEBBIOLO EN 

PURETÉ
Les vins héroïques d’altitude de la 
Valtellina: Paradiso, Inferno et 
l’incroyable Sforzato passerillé 130 
jours, Nebbiolo Chiavennasca!

Le Vin Héroïque en altitude de la 
Valle d’Aosta, 396 Piantagrossa
Nebbiolo Picodendro

Les 2 Nebbiolo Langhe, Marengo 
Mauro & Torino 18 et 22 mois 
d’élevage. Un Nebbiolo riche et  
complexeFin juin



LES AUTRES 
ROUGES BIJOUX 

DU PIÉMONT

1) L’Inizio Riserva: Ruché, ancien et 
rare  clone du Pinot noir cultivé en 
Monferrato du 16eme siècle.  2) 
Grignolino, le cépage que ‘grigne’ 
avant de acquérir sa lévité estivale 3) 
Macchiaferro, le cépage Albarossa
super rare, super élégant et super noir 
4) Pacifico, le mariage parfait entre la 
force du Nebbiolo, l’élégance de 
Albarossa et autres cépages 
autochtones et non 5) Le Pinot Nero 
piémontais Dall’Alto 6) Nabucco, le 
Super piémontais en vedette, avec 
une touche bordolaise.



LES DIVERSES 
ÂMES  DES

BARBERA
ET LEUR 

TERROIR

1) Sopraberruti: le défi du Barbera 
d’Asti, léger et séduisant 2) Le 
Barbera d’Alba, le terroir de Roero
pour un Barbera élégant 3) Armujan,  
la puissance insoupçonnée de 
Barbera d'Alba Superiore 4) & 5) Les 
2 Barbera Gran Cru Nizza, Régulier 
et Riserva, des Barbera qui qui 
rivalisent sans crainte avec les 
grands Barolos et Barbaresco de la 
région

juillet

juillet

juillet



LES VINS 
BLANCS 
RARES DE 
L’ITALIE 
DU NORD 
OUEST

1) Uva Tantum: 
421 bouteilles, une 
seule  millésime 
produit ‘Una 
Tantum’ 2 cépages 
du sud de la France 
nés et cultivés 
expérimentalement 
en Monferato 2) 
Berlu D Ciat: 
cépage super rare, 
fin et raffiné avec 
des raisins ‘félins’ 
3) & 4)  Nascetta & 
Nascetta Pasinot: 
cépages 
historiques  super 
rare avec évolution 
magnifique sur lies 
5) Arneis, le vin 
blanc ancestral ne 
en Barbaresco 6) 
Oro di Luna: 
Timorasso, le 
cépage blanc, riche 
et structuré, avec 
un potentiel de 
garde de plus de 25 
ans! 

Août

juillet

juillet



LES GRANDS 
VINS DE 
L’ITALIE DU 
NORD-EST

1) L’Amarone Marco Polo, édition 
limitée pour un Amarone auster: 
sucres bas & grande complexité 2) 
Le Ripasso Marco Polo, édition 
limitée, deuxième fermentation 
avec les raisins de l’Amarone 3) 
Pinot Grigio Marco Polo,  à la fin, 
un Pinot grigio collinaire 4) 
Pignolo, ancienne cépage 
autochtone du Frioul, 48 mois 
d’élevage 5) Vulcanus Le vin italien 
le plus puissant:55 Gr.-Lit extrait 
sec, 3 mois de passerillage et 12 
mois en barrique: an Merlot 
volcanique! 6) & 7) Urano & Jupiter
(légèrement passerillé) , 1 rouge et 
1 blanc, les 2 vins PIWI, hybrides 
super résistants aux maladies de la 
vigne = ZERO intervention 
humaines. Système racinaire super 
profonde avec extraction des 
nutriments  extrême: max 
sollicitation du goût !

Sept

Août

Août Août



LES VINS 
AUTOCHTONES  
DE L'OMBRIE 
MÉDIÉVALE EN 
MONTEFALCO

1) SaCrantino: Gran Cru d’origine 
pour ce cépage historique: le coté 
élégant du Sagrantino seulement 
dans les meilleurs millésimes 2) 
Sagrantino classique: puissant et 
profond, idéal pour les pièces de 
résistance 3) Montefalco Rosso 
Riserva, Super ombrien, seulement 
dans les meilleurs millésimes 4) 
Montefalco Rosso: l’autre Super 
Ombrien 5) Spoletino, 8 mois sur 
lies pour faire ressortir le charme 
de ce cépage 6) Grechetto, cépage 
autochtone ancestral , frais et 
vibrant. 



LES GRANDS CLASSIQUES DE LA 
TOSCANE

BRUNELLO ET CHIANTI CLASSICO

1) Le Brunello historique 
de Poggio Salvi 2), 3), 4) 
Catelvecchi le plus 
ancien vigneron italien, 
qui nous donne les plus 
élégants Chianti Classico



LES 
SUPER 

TOSCANS 
DE 

MONTESCUDAIO

Sol riche de coquillage = 
Sangiovese et cépages bordelais 
super expressifs: 1) Le Tinte, 
Sangiovese + Cab 12 mois d’ 
élevage 2) Guadipiani,Sangiovese + 
Cab,  30 mois d’élevage 3) Tresassi
Bianco, Chardonnay & Viognier 3 
mois sur lies 4) Tresassi Rosato, 
Sangiovese ‘saigné’ 5) 
Campordigno, pur Merlot élevage6 
mois  partiel en béton + 6 en barils 
6) Macchion del Lupo, pure Cab 12 
mois d’élevage en fûts de chêne

Sept



LES SUPER 
TOSCAN DE 

MONTECUCCO

LES SUPER 
TOSCAN DE 
BOLGHERI

1) Le Piagge, pur Sangiovese, élevage de 12 
mois 2) Ottonelli, Sangiovese & Alicante 3) 
L’Impostino, Riserva, assemblage variable 
de Sangiovese et 3 cépages de style 
bordelais, élevage mixte béton & futs de 
chêne pour 12 mois.  

La nouvelle Bolgheri, artisanal et à 
production limité à l’attaque de la tradition.  
1) Re Mentino, Vermentino séduisant 2) Re 
Stigio, Sangiovese, Cab & Malvasia Nera, 8 
mois d’ élevage 3) Re Vignon, Cab en pureté 
qui surpasse les grands vins historiques de 
la région



LES AUTRES VINS, LES 
MOUSSEAUX ET LES GRAPPA

DE VINOVIVO
1) Tintilia: le vin autochtone rare du Molise 2) Canto delle Cicale 
Franciacorta, qui défie les bulles françaises, Chardonnay & Pinot Noir, 36 
mois sur lies, méthode classique  3) St-Anna Prosecco Glera, méthode 
Martinotti longue 4) Spaccavento, Gran Cru Moscato Canelli, 5,5% 
alcool 5) & 6) Grappa di Lugana à la Camomille & Grappa mono-cépage 
Chardonnay, 18 mois en barrique, Riserva.

Sept

Oct
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